
Bye bye les déchets et bonjour le
recyclage!
Lorsqu'il est possible de le faire, nos
producteurs choisissent des alternatives
au plastique conventionnel. On veut
réduire la quantité de matières non
recyclables au maximum. 

L'eau est une ressource précieuse,
surtout en agriculture! 
C'est pourquoi nos producteurs utilisent
seulement les quantités nécessaires d'eau
grâce à des équipements de plus en plus
performants. Ils cherchent toujours des
façons de réduire leurs besoins en eau.

Un travail bien fait commence par
des employés heureux. 
Notre succès repose sur une main
d'œuvre compétente ainsi qu'un
environnement sain et sécuritaire.  

1. Les pesticides sont utilisés lorsque nécessaire et sous recommandation d'un
agronome. On priorise les techniques alternatives, de la plantation à la récolte.
2. Sans eau, pas de fraises ni de framboises. Une gestion raisonnée de la
ressource est de mise! 
3. Recycler et réutiliser plutôt que jeter. 
4. Les ressources humaines sont au cœur de nos entreprises. 
5. Des fraises et des framboises aussi bonnes au goût que pour la santé. 

Produire des fraises et
framboises du Québec c'est

plus que de vendre des
petits fruits. 

C'est une agriculture à
échelle humaine et une
promesse de qualité, de

goût et de fraîcheur. 

Nos producteurs ont à cœur la santé et
l'environnement !
Ils utilisent plusieurs techniques
alternatives pour réduire l'application
de pesticides.  Ce n'est pas parce
qu'une entreprise n'est pas certifiée
biologique qu'elle n'adopte pas des
pratiques durables!
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La qualité et la salubrité des fraises
et framboises du Québec, c'est ce
qui nous distingue! 
En plus d'être délicieux, nos petits
fruits répondent aux normes
canadiennes les plus élevées. La
qualité est suivie tout au long de 
la chaîne de production.
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